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ACTA DE CAPACITACION N° 2

LUGAR: MUNICIPIO DE PLANETA RICA (IE SIMON BOLIVAR FECHA: 26/04/2021
PRINCIPAL

HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS
DIRIGIDA POR: FIRMA: J
ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO

OBJETIVO:

v’ Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.

v" Garantizar que los residuos sélidos y Ligquidos que se produzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.

v Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.

v Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso {productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).

v" Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.

v’ Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion y los protocolos de bioseguridad ante el covid 19.

TEMAS TRATADOS

v" PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion,
+ Procedimiento del lavado de manos.

Procedimiento de limpieza seca

Procedimiento de limpieza himeda.

Procedimiento de desinfeccion.

Descripcién de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccidn (concentracion, rotulado,

etiquetado y almacenamiento).

v" PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechas solidos y liquidos.
» Caracterizacién y clasificacion de los residuos.
» Sistemas de recoleccidn y disposicion de residuos solidos.
o Identificacion de los recipientes.
e Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente.

v" PLAN DE SANEAMIENTO 3: Control integrado de plagas.

Controles generales.

Controles fisicos

Controles quimicos.

Identificacién de vectores y su control.

Prevencién,

Manejo de productos.

v"_Refuerzo en BPM y covid 19
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CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v" Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, vy los procedimientos de desinfeccion en superficies, equipos y
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos correctamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v" Las manipuladeras se comprometen a clasificar correctamente los residuos sdlidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacion en un lugar exclusivo, antes de su
disposicion final.

v" Se establecieron compromisos para ef diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza y
desinfeccin, residuos sélidos y plagas.

v"  El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacién de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, cartdn, madera, chatarra, materiales en desuso etc.

v Se realizd refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorro,
zapatos adecuados.)

v" Se socializd nuevamente [os procesos de almacenamiento de los paquetes de racion para preparar en casa (RPC), la
manera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

v" Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccion y la verificacion del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v' Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

v" Las medidas que han demostrado mayor evidencia para fa contencion de la transmision del virus son [as siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas,

v" Las manipuladoras al momento de realizar la entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

» Utilizacion de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

» Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manas, el use de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

» Realizar aspersion a los paquetes con solucion de alcohol al momento de llegar a la institucién y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus.

» Los huevos mantener en un sitio ventitado, limpio y libre de contaminacion.

« Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.

» Los padres o acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con fas manipuladoras.




Dirigido por: @VTY?X\F3 Qbﬁis\lﬁpﬁk

PROGRAMA DE CAPACITACION
REGISTRO DE ASISTENCIA CAPACITACION

Q)CU(Q,\D

S Savtmments ASS@ predida) Couo !

Acta

Fecha:

NO

%%qu

= Gob’ernocién de

Ahcra le toco ol pueblo

202

Tema: _glan
Lugar: I o c&x‘Y) (kai\x j;E;E“xVqu(ltﬂ*hﬁ
Ne NOMERE N° CEDULA CARGO TEVERONO FIRMA
Techosoa Yowen¥  [0LLIRL/oh MO poladow® B2/ 490921, fotone daeesh
[Covne\ iady 262 341 Gotp Paias 1oladowe lszss&bSDPﬁaM ¢
A 2aloe N @ Kemed 26 6356)Y A, b et dove 224999y ol
NoVs Mondles BOG Y S.«g/v Md“\p’ <3 L SabdnN 8)> Hso )9
Elsa Beqes 266 39 34z | My polpidos Boo ot sl Ebe Ze,t/eg
Nellie yhnez S08819/) o poledom/ oz sosdosy e ri s farG
Wese i na Rewd & J9zody ) MO s o (13727 YY KxRe D10 Bliva
Nrr e Yasauer  Poozte ) [Maw, nokaclzow BeoSeozzry Randls
Mt € Aty Charoe VYITEIY Man} po ] olt:lom 5i@ﬁ§)ﬂutmmwaw Cha g2
e D\ Zossyoz3 Mo (w Lol §/é§éo%9§é Mo ey g
Kawl Poclec mives 1663 20999 Manipo lowdora 51270 Sp 4l Xaro\l Rakealng,
Hadl & pad oo SO DS Moni v lodom. Zoy Hﬁ%BZ‘?’&&L/ a4 prh
Neley meontiel 50 89| 324 Mani polodoro By ¥3%6379) NIy i artiel/
<t Osaode [opossl Mo po el orm 7075/ theq thacyo
Yooz CooPale  M0LIZSIYD M) pulodova BI3269%802 2e1n% Cop2eict
:éohana Dlaz oty 190754 M o vu’lrw leedov Br2499 343D Bedsavor .

Version: 1
Fecha: Marzo de 2021
Paginalde3

™



PROGRAMA DE CAPACITACION
REGISTRO DE ASISTENCIA CAPACITACION

e\ Gobernacién de

(®)) Cérdoba

A g T
\'uu

Ahora e toca af pueblo

Dirigido por; Acta N
Tema: Fecha:
Lugar:
Ne NOMBRE N° CEDULA CARGO TELERONO FIRMA
N v Morua &w%pvtﬂb 7260355939 | Man bu}gujo e | 3/ Y2 sl Mo o Lo?or@k
L?’Mﬂc)d S @4s L0011 2 Mﬂ*f\k PRV LOLAD“{C\ g?-/.CBLl?:? D2, biyadu 560/?@“?(
\uz Mag /J\c:,*w\ﬁj o5 10bldz ) 06t Maink ’DO 'c@\#@b’ WSSO 3Yets A9 frecevSF
Ve, @sdeade 34925 46y |Maoiydladors BIYTeI301 feor il
N ot s heae 118225924 Moy o doolzio g3¢628s ) i 15 Qo
A Qomeat S 262 b2 Mown ‘\)\Oi AGMSto ‘“HO/‘O?? MAN . &
T 'i>,¢=~‘1v\-€~5 Re03Y | S M«Gmb\) o dogo [3ke321954 ) ViV rans Pryoyd
b Horales 2 0303573 | Mo poladew B2 340 59b Ho Maulen
e Reana nde B gL pZoqus Mdw ybla dove 52/ 525999 Wing
A;e,:\a Vioretle 5 Sb@%ﬁg:}lj MY V\“‘ ) /ob[@m%o?gz%‘-is/ Jéeq;&( M
c—r,\,\,a\“x \ @\y_{e}q 2L 222249 ™MW bu larﬂom 3215725306 i&)(ﬁzq’s ey
o Cash o tdbrgefedh pon mlao{owglﬁé»éq\é‘r?xifw;s o
M&VI by ;DOMLA‘? &5 926759 1S Do(q Jeorer B)2 A2 W) M\fﬂa Dreds
Nt o2 Les) e 106434 & 3y Mo, pw loders 275721074 AL GAndo .-
M\»\@ A\ g thmk Ny )38y MQVH(!’ULOLA@Y& g))'}?'zﬂ(a?ﬁ Mo\t Exbra
fadiea towez 19509318 mon poladen 2168473 c,éc/@/%

Version: 1
Fecha: Marzo de 2021
Piginalde 3



PROGRAMA DE CAPACITACION
REGISTRO DE ASISTENCIA CAPACITACION

Gobernacidn de

(-.4""\ ,r
\._ Cérdoba

Ahcra fe toca al pughio

\orvaadi 2 Malo le

A06633)1334

Mani pu LOLQLCD'h*x

52,@1*3&{“&/@ .

P b@‘a

B lu\ i p\d.;_,_.,\ 4O6LIYLINT. Mot polasdor Boo &N ol

‘mermcmM P mems toby (87-R1 | Man) P—ul\qs\'&%m\ SU3&ET!8B @q“—n*ﬁ\\o Komero
Neas Ulalbe SISTEED [Momimslacose 32295054k ety willalba
Mordenss Qondeve  Hobqtstiont Mo poladors Sil 6/& Yo atadurd condorn
Wi uetre Lo o ey, M p v Lﬂﬁ\omﬁlfaé_%?;zz y Al% Lol T

Tt Yooy e Aa L‘-Z\ 2 Rt

{ OELIe X3

Moty h\;‘\u,o\ovq

2o Sseﬂ:z%xf& Dayary de lu 09

i
,bG\‘\ = "\Aém—e ~N

oSOy

Mo n 'QOLDL oy

7 FAN) 189

@6/;0 )—/amrﬁ

Sb Fs s Y5

Mdv\'lm\)s le deoca

E7ie) QZVS‘SCDL)@%’M T soto

- ./@.Se_'(“e e So iy

AO%@-’% V=N Q =t
(o2 NoPe

L& 931372
Clr 35 ) Set0

MW Pu \otclaﬂ\
Mownt ho LC’LC;m

SLYSHY3Y
1o 595

% sz MQYM: \h P

DH\’O‘?)

Dofer m\\e:L\u Ordonep 1027SYSHE Matal poladrBry syzgltlis (anar
Clovia Can2ulen  [Zoozriqyz. |ppon bolao\r)m 149 30030 1., Congadeni
Ana Mot ne 2 25949 9372 | Man) bo lat a:LQm PId 529 0’lhsnno mets nes
v Senes Pesvnos  [SOAIYY Manilou B} S0KS208] 505 oL Iyt o A W05
At g Coom e s 160%3yoY [Mtin| A la digvo N 455G lona Caonty
X oo TFloez 106223 ) MO peladon2IZ3 Shigodde i« e ry
fadin e Aueoye 50 9¥160Y Mo go oo r9BI0 665 ol g1n's Frmvo
w2 Milena 09 0Pt Mo ut’)u[otdomf’lfDqu%nﬁ) fue Mdene M.

Version: 1
Fecha: Marzo de 2021
Pagina 3 de 3



PROGRAMA DE CAPACITACION
REGISTRO DE ASISTENCIA CAPACITACION

= Go‘ciemacién de
(@) Cérdoba

#" Ahcrale toco al pueblo

[an)

Aol Pexine L2 822Ny 0oy v lador [Sieyees/ék Aok Vet woT
adesne Hemarndez LLIZIDY tad mo \cdesBoygso oty fceledne tdes
vz Foronde 2 524429 Mon polado™ 813 ricgved) Lﬁ (s
Prno SFecoen e 952453 | \aoand \{m\;gc&om RIGKRCE Y frre Ay
foey Calle 1132¢)y 38 DA po \ateorm 22L)eo fyac dires cars.
Llends Lo ns RLo3628Y Moo ors B3N Sle o tfora
th:.ltx Qe 2 Y9z 313 W\cw\\\ Do\aé@«qftofrsi?ﬁu Y/ ,{dz,/,%
Nos 3 beid Dlenos bo*rjf—”)\ &) MC\V\‘\!D}OLO,AOY@ 82@%5%32 %m/ws m,zw
D cAMS Palenole OO 12685 Maw, 'fz vlordomSe 3 SYC e Lend™s Dl encer
Ma\\ké "LPiu:\? zzeczzl | PMan pola, 2l BSESYD Yers Dx
Oezelenis Santens Poers3se |prow pulodovo S1Y%2180% g N i vrod
Nileb dis Condales Lo ezoqdy Non bolotdo 520 668063), I
T qem Do > 5522563 Man polodes B U REDG,, Ao
W&ﬁ) S b\u\fc.,s o039 62| Mo o lodovo Lo Ry 2433 Qudis 9lavec
1arm.eﬁ Pesrite| 1063 29663 Mo DLO(DV'A&% B235253 3 @W@% <
Auz e e ne2 | 1066240 152 pcant polodero MSTSYM oo T s s
NeVs Mas e n 1 622G MW el t%m 1) q%ﬁqS}ZZMB’RLﬂ{S‘ AR Imey
Bacdes Quinitew 1 T4519229% Man | 6}0/[ erEZO”\fBU%% ANNE hundle
S Savua 26040646 | Mawnl pla donBr R0 Spsana 5q0
Earlio: Curcae s oo 207 jpaom) P’O(aamﬁ E120220 Y3\ Kot w SexChe

Version: 1
Fecha: Marzo de 2021
Pigina 2de 3



PROGRANA DE CAPACITACION

Z2 Gob’emacién de
) Cérdoba

' Ahoraie toco ol pughilo

REGISTRO DE ASISTENCIA CAPACITACION

H l\\OC‘_‘uq T L@

B 8o T% | Mucuad boladom (323 ygesdio ~ gy rotg

Valeat han Cuhorcez

Moo Syt | Pan ml@&m SR STy Ve CGotienes,

-Arlf ‘L?S (Ce0 %ED\LZ%

2039263 Mexviy Pobciom 30 ¥63emey vlals &.

50 9% F/ | Mo po\moﬁmx 31] SN A1y 4 Loz o,

A3

T

ot |2 Goe doves
Moseli s Morvales

26 ORY 252, Hmmpotaai@m 3loxas3-Yaels Vordes

40YoSTISNYSt

313 boolpiy \Sen )3 e/teden

1,1;&\,‘"’:3 Q@v\»p\u‘—?}g

Version: ]
Fecha: Marzo de 2021
Pagina 2 de 3



(®) Cordoba

Ahera le toca al puetio

ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE PUERTO LIBERTADOR ( IE JOSE MARIA FECHA: 27/04/2021
CORDOBA)
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS
DIRIGIDA POR: FIRMA:
ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO 2
OBJETIVO: ’

v’ Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.
v Garantizar que los residuos sélidos y Liquidos que se produzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.
v" Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.
v' Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso (productivo del servicio de alimentacién o entrega de paquetes).
v’ Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.
v___Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion y los protocolos de biosequridad ante el covid 19.
TEMAS TRATADOS
v" PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.
* Procedimiento del lavado de manos.
Procedimiento de limpieza seca
Procedimiento de limpieza himeda.
Procedimiento de desinfeccion.
Descripcion de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccion (concentracion, rotulado,
etiquetado y almacenamiento).
v" PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos sélidos y liquidos.
o Caracterizacion y clasificacion de los residuos.
e Sistemas de recoleccion y disposicion de residuos sélidos.
» ldentificacion de los recipientes.
» Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente.
v" PLAN DE SANEAMIENTO 3: Contro! integrado de plagas.
e Controles generales.
Controles fisicos
Controles quimicos.
Identificacion de vectores y su control,
Prevencidn.
Manejo de productos.
v"_Refuerzo en BPM y covid 19
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CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccion en superficies, equipos ¥
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v" Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con ef desinfectante.

v" Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos correctamente y con [a frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar gue se encuentren
rotulados.

v Las manipuladoras se comprometen a clasificar correctamente los residuos solidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacion en un lugar exclusivo, antes de su
disposicidn finai.

v" Se establecieron compromisos para el diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza y
desinfeccion, residuos solidos y plagas.

v" El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacion de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinefes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, carton, madera, chatarra, materiales en desuso etc.

v Se realizb refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorro,
zapatos adecuados.)

v' 3e socializd nuevamente los proceses de almacenamiento de los paquetes de racion para preparar en casa (RPC), la
manera y sitio adecuado para ubicarios para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

V' Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccion y la verificacion del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar |z entrega de alimentos inocuos.

v Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotutados.

v Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de la transmision del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento sociat, Uso de tapabocas.

v" Las manipuladoras al momento de realizar la entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

» Utilizacién de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

« Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manaos, el uso de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacién, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

« Realizar aspersion a los paquetes con solucion de alcohol al momento de llegara la institucion y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus.
Los huevos mantener en un sitio ventilado, limpio v libre de contaminacion.
Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.
Los padres 0 acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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PROGRAMA DE CAPACITACION
ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE SAN JOSE DE URE ( CASA DE ACCION FECHA: 28 DE ABRIL DE 2021
COMUNAL)
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS
DIRIGIDA POR: FIRMA:
ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO

OBJETIVO: f
v Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.
v’ Garantizar que los residuos sélidos y Liquidos que se produzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.
v" Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.
v Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso {productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).
v' Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.
v __Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion y los protocolos de bioseguridad ante el covid 19.
TEMAS TRATADOS
v PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.
» Procedimiento del lavado de manos.
Procedimiento de limpieza seca
Procedimiento de limpieza himeda.
Procedimiento de desinfeccion.
Descripcion de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccion (concentracion, rotulado,
etiquetado y almacenamiento).
v" PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos sélidos y liquidos.
»  Caracterizacion y clasificacion de los residuos.
« Sistemas de recoleccion y disposicion de residuos solidos.
» Identificacion de los recipientes.
+  Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente,
v" PLAN DE SANEAMIENTO 3: Contro! integrado de plagas.
» Controles generales.
Controles fisicos
Controles quimicos.
Identificacion de vectores y su control.
Prevencion.
Manejo de productos.
v Refuerzo en BPM y covid 19
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PROGRAMA DE CAPACITACION

CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

V' Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccién en superficies, equipos ¥
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

V' Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v' Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos corectamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v' Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v" Las manipuladoras se comprometen a clasificar correctamente los residuos solidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacion en un lugar exclusivo, antes de su
disposicién final.

v’ Se establecieron compromisos para el diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza y
desinfeccion, residuos solidos y plagas.

v El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacion de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, cartdn, madera, chatarra, materiales en desuso efc.

V" Se realizo refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorro,
zapatos adecuados.)

v" Se socializ nuevamente los procesos de almacenamiento de los paquetes de racidn para preparar en casa (RPC), la
manera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

v' Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccion y la verificacién del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v" Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v’ Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

v Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de [a transmision del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas.

v Las manipuladoras al momento de realizar la enfrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio def COVID-19, entre los cuales se tienen:

* Utilizacion de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

« Filtro de entrada a los padres ¢ acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manos, el uso de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

» Realizar aspersion a los paquetes con solucion de alcoho! al momento de llegar a la institucion y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus,
Los huevos mantener en un sitio ventilado, limpio y libre de contaminacion.

» Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.
Los padres o acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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PROGRAMA DE CAPACITACION .

ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE LA APARTADA ( CASA DE ACCION FECHA: 29/04/2021
COMUNAL)
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS
DIRIGIDA POR: ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO FIRMA:
OBJETIVO:
v

v

v

v

v
v

Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuocs aptos
para el consumo humano.

Garantizar que los residuos sdlidos y Liquidos que se produzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.

Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.

Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso (productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).

Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.

Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencién y los protocolos de bioseguridad ante el covid 19.

TEMAS TRATADOS

v

PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.

» Procedimiento del lavado de manos.

Procedimiento de limpieza seca

Procedimiento de limpieza himeda.

Procedimiento de desinfeccion.

Descripcion de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccion (concentracion, rotulado,
etiquetado y almacenamiento).

PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos s6lidos v liquidos.

»  Caracterizacidn y clasificacion de los residuos.

e Sistemas de recoleccion y disposicion de residuos solidos.

e Identificacion de los recipientes.

» Recomendaciones durante la recoleccién y manejo en ta fuente.

PLAN DE SANEAMIENTO 3: Control integrado de plagas.

» Controles generales.

Centroles fisicos

+  Controles quimicos.

* |dentificacion de vectores y su control.

e  Prevencion.

¢ Manejo de productos.
Refuerzo en BPM y covid 19
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CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccion en superficies, equipos y
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v' Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v’ Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos correctamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v’ Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v' Las manipuladoras se comprometen a clasificar correctamente los residuos solidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacién en un lugar exclusivo, antes de su
disposicién final.

v" Se establecieron compromisos para el diligenciamiento diario de fos formatos del plan de saneamiento, limpieza vy
desinfeccion, residuos sélidos y plagas.

v" El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacion de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos fos detrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, cartdn, madera, chatarra, materiales en desuso efc.

v Se realizé refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorro,
zapatos adecuados.)

v Se socializd nuevamente los procesos de almacenamiento de los paquetes de racion para preparar en casa {RPC}), la
manera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en [os productos contenidos en las bolsas.

v Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener e distanciamiento, la desinfeccién y la verificacion del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v Se establecieron compromisos con ¢l personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

v Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de la transmisién del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas.

v Las manipuladoras al momento de realizar la entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

» Utilizacion de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

e Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manos, el uso de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio fimpio, desinfectado, algjado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

* Realizar aspersion a los paquetes con solucién de alcohol al momento de llegar a la institucion y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus.

» Los huevos mantener en un sitio ventilado, limpio y libre de contaminacion.
Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.

* Los padres o acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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PROGRAMA DE CAPACITACION
ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE MONTELIBANO (IE SAN BERNARDO FECHA: 30/04/2021
PRINCIPAL)
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS

DIRIGIDA POR: ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO

OBJETIVO:
v Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.
v Garantizar que los residuos solidos y Liquidos que se produzean en los comedores, no representen riesgo para los
productas, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.
v Dara conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.
v Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso {productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).
v’ Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.
v Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion y los protocolos de bioseguridad ante el covid 19.
TEMAS TRATADOS
v PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.
e Procedimiento del lavado de manos.
Procedimiento de limpieza seca
Procedimiento de limpieza himeda.
Procedimiento de desinfeccion.
Descripcidn de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccion (concentracion, rotulado,
etiquetado y aimacenamiento).
" PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos solidos y liquidos.
e Caracterizacion y clasificacion de los residuos.
» Sistemas de recoleccion y disposicion de residuos sélidos.
» Identificacion de los recipientes.
» Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente.
v" PLAN DE SANEAMIENTO 3: Control integrado de plagas.
» Controles generales.
Controles fisicos
Controles quimicos.
Identificacién de vectores y su control.
Prevencion.
Manejo de productos.
v"Refuerzo en BPM y covid 19
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CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccion en superficies, equipos y
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v" Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos comectamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v |as manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v" las manipuladoras se comprometen a clasificar correctamente los residuos stlidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacién en un lugar exclusivo, antes de su
disposicion final.

v" Se establecieron compromisos para el diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza y
desinfeccion, residuos solidos y plagas.

v" El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacion de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, carton, madera, chatarra, materiales en desuso efc.

v Se realizo refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacién (Bata, tapabocas, gorro,
zapatos adecuados.)

v" Se socializo nuevamente los procesos de almacenamiento de los paquetes de racion para preparar en casa (RPC), la
manera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

v Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccion y [a verificacién del contenido
de los paquetes, con e fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

v’ Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de la transmision del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas.

v" Las manipuladoras al momento de realizar ia entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

* Utilizacion de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

* Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manos, el uso de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

* Realizar aspersion alos paquetes con solucion de alcohol al momento de llegar a la institucion y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus.

* Los huevos mantener en un sitio ventilado, limpio v libre de contaminacion.
Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.

» Los padres o acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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PROGRAMA DE CAPACITACION
ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE AYAPEL ( CASA DE ACCION COMUNAL) FECHA: 03/05/2021
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS
DIRIGIDA POR: FIRMA:
ANTONIO RODRIGUEZ BARRETQ
OBJETIVO:

v’ Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.
V' Garantizar que los residuos sélidos y Liquidos que se produzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledafios.
v Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.
v" Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos: practicas y actividades en BPM referente al
proceso (productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).
v’ Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos seguros.
v Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion y los protocolos de biosequridad ante el covid 19.
TEMAS TRATADOS
v PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.
» Procedimiento del lavado de manos.
Procedimiento de limpieza seca
Procedimiento de limpieza himeda.
Procedimiento de desinfeccion.
Descripcion de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccion (concentracion, rotutado,
etiquetado y almacenamiento).
v’ PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos solidos y liquidos.
» Caracterizacion y clasificacion de los residuos.
» Sistemas de recoleccion y disposicion de residuos sélidos.
» |dentificacion de los recipientes.
» Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente.
v PLAN DE SANEAMIENTO 3: Control integrado de plagas.
» Controles generales.
+ Controles fisicos
» Controles quimicos.
» |dentificacion de vectores y su control.
e Prevencion.
e Manejo de productos.
v" Refuerzo en BPM y covid 19

» & & @
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PROGRAMA DE CAPACITACION

CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v" Se establecieron compromisos en el persanal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccion en superficies, equipos y
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v Se resalta la utilizacién del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como el
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v" Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos correctamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v" Las manipuladoras se comprometen a clasificar correctamente los residuos solidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacion en un lugar exclusivo, antes de su
disposicion final.

v’ Se establecieron compromisos para e! diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza y
desinfeccion, residuos solidos y plagas.

v" El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacion de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumulaciones de papel, carton, madera, chatarra, materiales en desuso etc.

v" Se realizd refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorro,
Zapatos adecuados.)

v’ Se socializd nuevamente los procesos de almacenamiento de los paquetes de racidn para preparar en casa (RPC), la
ranera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

V" Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccién y la verificacion del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v’ Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

V' Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de la transmision del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas.

v" Las manipuladoras al momento de realizar la entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

» Utilizacion de [a indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

» Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccién o lavado de
manos, el uso de tapabocas.

» Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sitlas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

» Realizar aspersion a los paquetes con solucién de alcohol al momento de llegar a la institucion y antes se ser entregado
para evitar cualquier virus.

* Los huevos mantener en un sitio ventilado, limpio y libre de contaminagion.
Los paquetes mantenerlos cerrados asegurando su inocuidad.
Los padres o acudientes han de retirar los paquetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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ACTA DE CAPACITACION N° 2
LUGAR: MUNICIPIO DE BUENAVISTA (IE SAGRADO CORAZONDE | FECHA: 04/05/2021
JESUS)
HORA: 8 AM DURACION: 4 HORAS

DIRIGIDA POR: ANTONIO RODRIGUEZ BARRETO

OBJETIVO:
Establecer los lineamientos de limpieza y desinfeccion en los comedores para garantizar productos inocuos aptos
para el consumo humano.
Garantizar que los residuos sélidos y Liquidos que se praduzcan en los comedores, no representen riesgo para los
productos, quien los manipula, ni para los lugares aledarios.
Dar a conocer los métodos de prevencion y control de insectos, roedores y cualquier tipo de plaga en los lugares de
preparacion, almacenamiento y servido de alimentos.
Reforzar al personal manipulador en terminologia, conceptos basicos; practicas y actividades en BPM referente al
proceso (productivo del servicio de alimentacion o entrega de paquetes).
V' Afianzar los conceptos de limpieza y desinfeccion para garantizar ambientes y alimentos Seguros.
v Reforzar al personal manipulador en las medidas de prevencion v los protocolos de bioseguridad ante el covid 19.
TEMAS TRATADOS
v" PLAN DE SANEAMIENTO 1: Limpieza y desinfeccion.
» Procedimiento del lavado de manos.
Procedimiento de limpieza seca
Procedimiento de limpieza himeda.
Procedimiento de desinfeccion.
Descripcion de los productos utilizados para las actividades de limpieza y desinfeccién (concentracion, rotulado,
etiquetado y almacenamiento).
v" PLAN DE SANEAMIENTO 2: Manejo de desechos solidos y liquidos.
»  Caracterizacion y clasificacion de los residuos.
+ Sistemas de recoleccion y disposicién de residuos solidos.
= |dentificacion de los recipientes.
+ Recomendaciones durante la recoleccion y manejo en la fuente.
v" PLAN DE SANEAMIENTO 3: Control infegrado de plagas.
+ Controles generales.
» Controles fisicos
s  Controles quimicos.
» l|dentificacion de vectores y su control.
* Prevencion. :
» Manejo de productos.
v Refuerzo en BPM y covid 19
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CONCLUSIONES Y OBSERVACIONES

v" Se establecieron compromisos en el personal manipulador para implementar correctamente en cada comedor escolar,
los procedimientos de limpieza seca y himeda, y los procedimientos de desinfeccién en superficies, equipos y
utensilios y en productos alimenticios y su debido diligenciamiento en los formatos.

v Se resalta la utilizacion del tapabocas y guantes correctamente cuando se manipula productos quimicos como €l
detergente e hipoclorito de sodio, no se debe mezclar nunca el detergente con el desinfectante.

v Las manipuladoras se comprometen a lavarse las manos correctamente y con la frecuencia necesaria en cada cambio
de actividad.

v’ Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo y a verificar que se encuentren
rotulados.

v" Las maniputadoras se comprometen a clasificar comectamente los residuos solidos, en canecas con bolsas
identificadas con tapa, y mantenerlos cerrados y alejados del area de preparacion en un lugar exclusivo, antes de su
disposicién final,

v Se establecieron compromisos para el diligenciamiento diario de los formatos del plan de saneamiento, limpieza ¥
desinfeccion, residuos sélidos y plagas.

v El personal manipulador se compromete en aplicar los controles preventivos para evitar la proliferacién de plagas en
el comedor escolar, dentro de los cuales se encuentra, mantener los productos alimenticios en recipientes cerrados
herméticamente, recoger inmediatamente todos los derrames y regueros, limpiar las areas debajo de gabinetes,
muebles, equipos, lava platos, estufas, cajones, donde se pueden acumular restos de comida y evitar las
acumnulaciones de papel, carton, madera, chatarra, materiales en desuso efc.

v Se realizo refuerzo a las manipuladoras de alimentos en la importancia del uso de la dotacion (Bata, tapabocas, gorTo,
zapatos adecuados.)

v" Se socializo nuevamente los procesos de almacenamiento de los paquetes de racion para preparar en casa (RPC), la
manera y sitio adecuado para ubicarlos para evitar dafios en los productos contenidos en las bolsas.

v Se realiza refuerzo de capacitacion a las manipuladoras en los procesos de entrega de los paquetes RPC a los padres
y acudientes, resaltando la importancia de mantener el distanciamiento, la desinfeccion y la verificacion del contenido
de los paquetes, con el fin de garantizar la entrega de alimentos inocuos.

v Se establecieron compromisos con el personal manipulador para implementar correctamente el diligenciamiento de
los formatos de entrega de las RPC.

v" Las manipuladoras se comprometen a almacenar correctamente los productos de aseo en un lugar alejado de los
paquetes RPC y verificar que se encuentren rotulados.

v Las medidas que han demostrado mayor evidencia para la contencion de la transmision del virus son las siguientes:
Lavado de manos, Distanciamiento social, Uso de tapabocas.

v Las manipuladoras al momento de realizar la entrega de los paquetes se comprometen a cumplir los protocolos
establecidos para evitar el contagio del COVID-19, entre los cuales se tienen:

e Utilizacion de la indumentaria adecuada suministrada, entre las que se cuentan, uniforme, bata, gorro, tapabocas,
calzado cerrado, manos limpias y desinfectadas.

 Filtro de entrada a los padres o acudientes por grado asegurando el distanciamiento, la desinfeccion o lavado de
manos, el uso de tapabocas.

* Mantener los paquetes en un sitio limpio, desinfectado, alejado de fuentes de contaminacion, ubicados sobre mesas,
sillas, mesones o cualquier superficie por encima del piso.

» Realizar aspersion a los paquetes con solucion de alcohol al momento de flegar a la institucion y antes se serentregado
para evitar cualquier virus,
Los huevos mantener en un sitio ventilade, limpio v libre de contaminacién.
Los paquetes mantenerios cerrados asegurando su inocuidad.
Los padres o acudientes han de retirar los paguetes ubicados sobre una superficie limpia desinfectada y evitando el
contacto en su medida con las manipuladoras.
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